RESOLUCAO CONSEPE 3/2013

UNIVERSIDADE SAO FRANCISCO

ALTERA EMENTA E OBJETIVOS DE
DISCIPLINAS DO CURSO SUPERIOR DE
TECNOLOGIA EM  GASTRONOMIA, DO
CAMPUS CAMPINAS DA UNIVERSIDADE SAO
FRANCISCO - USF.

RESOL

Art. 12 Ficam alteradas, conforme anexo, ement

O Presidente do Conselho de Ensino, Pesquisa e
Extensdo — CONSEPE, no uso das atribuicbes
que lhe confere o art. 17 do Estatuto e em
cumprimento a delibera¢do do Colegiado em 2 de
abril de 2013, constante do Processo CONSEPE
3/2013 — Parecer CONSEPE 3/2013, baixa a
seguinte

UCAO

as e objetivos de disciplinas do Curso Superior de

Tecnologia em Gastronomia, do Campus Campinas da Universidade S&o Francisco — USF.

Art. 2°

Esta Resolugdo entra em vigor nesta data, revogando as disposi¢des contrérias.

ltatiba, 2 de abril de 2013.

Prof. Héctor Edmundo Huanay Escobar
Presidente
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UNIVERSIDADE SAO FRANCISCO

Anexo a Resolugado CONSEPE 3/2013

TE00376 —- ORGANIZAGCAO DE EVENTOS, CERIMONIAL E PROTOCOLO

EMENTA: Planejamento de servigos e eventos, com énfase na analise de cardapios para diferentes
publicos. Protocolo. Cerimonial. Tipologia. Montagem de eventos. Legislagcdo e contratos para
eventos. Mercado de eventos e tendéncias gastrondémicas no setor.

OBJETIVOS: Proporcionar conhecimento em planejar, desenvolver, executar, organizar, promover e
coordenar eventos nas diversas areas do mercado. Capacitar o discente para realizagdo de

atividades protocolares e de cerimonial, com todos os requisitos de cerimonial e etiqueta.
TE00378 — VIVENCIAS GASTRONOMICAS |

EMENTA: Fundamentos da sustentabilidade na Gastronomia. Alimentos organicos. Dietas
alternativas com alimentos orgéanicos. Funcionamento de empresas alimenticias.
OBJETIVOS: Possibilitar ao discente conhecimento basico a respeito de sustentabilidade e alimentos

organicos na contemporaneidade. Identificar a atuagédo de empresas alimenticias.

TE00385 — VIVENCIAS GASTRONOMICAS II

EMENTA: Técnicas fundamentadas na gastronomia francesa. Termos técnicos utilizados na
gastronomia francesa, assim como para seus utensilios especificos.

OBJETIVOS: Possibilitar ao discente a identificacdo e a compreensao dos termos técnicos da lingua
francesa, com énfase no contexto da Gastronomia. Capacita-lo a utilizar o idioma francés na

linguagem oral e escrita.

TE00391 — VIVENCIAS GASTRONOMICAS il

EMENTA: Conceito Slow Food. Movimento Slow Food e préticas sustentaveis.
OBJETIVOS: Ampliar os conceitos de sustentabilidade, identificando sua importdncia na é&rea
gastronémica. Introduzir os conceitos de Slow Food. Analisar os procedimentos de empresas

alimenticias, buscando viabilizar um empreendimento alimenticio sustentavel.
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